LECKER UND GESUND

Montag Maultaschen, Dienstag Fisch oder Kasspdtzle, Mittwoch Spaghetti, Don-
nerstag Hahnchen und am Freitag Kartoffeltaschen — so liest sich ein typischer
Speiseplan fiir eine Schule. Klassisch schwabisch, vegetarisch oder vegan - die
NEULAND-Kiiche sorgt fiir Abwechslung auf dem Tisch.

Was gibt es denn heute?

Insgesamt 13 verschiedene Wochenpladne sind in unserem Sortiment hin-
terlegt, ein Wochenangebot wiederholt sich also erst nach einem Viertel-
jahr! Dazu kommen saisonale Gerichte — Spargel, Salate, Kiirbis & Co. -
und runden ein ausgewogenes Angebot ab.

Eigene Meniilinien fiir Kinder und Senioren

Die Geschmacker und Erndhrungsbediirfnisse der Generationen sind ver-
schieden — darauf gehen wir mit unterschiedlichen Meniilinien fiir Kinder
oder Senioren ein. Die Qualitdt unserer Angebote wurde von der Deutschen
Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) bestatigt und zertifiziert.

Wir horen auf Sie!

N Fiir Riickmeldungen und die Wiinsche unserer Sonderwiinsche? Ja, bitte!
B Kunden sind wir offen! Deshalb fiihren wir regel- Laktosefrei, Schonkost, vegan,
malige Kundenbefragungen durch und héren, purinarm, glutenfrei, Dialysekost
was wie gefallt. Und wenn ein Gericht partout oder eiweiBfrei? Auch spezielle
keinen Anklang findet, dann nehmen wir es Wiinsche und Bediirfnisse — ob fiir
vom Speiseplan. Eines kommt aber immer gut jung oder alt — werden selbstver-
an: Linsen, Saiten & Spétzle. Da merkt man sténdlich erfiillt.

eben, dass wir hier im Schwabischen sind.
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Unsere Zertifizierungen

DGE-Zertifizierung

Zertifizierung der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) auf
wissenschaftlicher Grundlage der DGE-Qualitdtsstandards fiir die Lebens-
welten Kita, Schule sowie Senioren. Zertifizierung fiir folgende Angebote:
m Kita- und Schulverpflegung (Mittagessen)

m Seniorenverpflegung (Vollverpflegung)

EU-Bio-Logo
Alle Blattsalate, die wir aus unserer Rotach-Gartnerei beziehen,
haben das Bio-Logo fiir in der EU biologisch erzeugte Produkte.

»Schmeck den Siiden« — Genuss auller Haus

Fiir die Verwendung von regionalen Produkten sind wir seit 2021 mit
einem Lowen im Projekt »Schmeck den Siiden« — Genuss auller Haus zerti-
fiziert. Je mehr Lowen eine GroBkiiche hat, desto mehr Gerichte werden
komplett mit Produkten aus Baden-Wiirttemberg zubereitet. Die NEULAND-
Kiiche hat zwei von zwei mdglichen Lowen.

Catering nach MaB

aktuellen Angebotsliste.
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Schmeck den Sdiden
Genss aufier Hous
Baden-Wiirttemberg

Sie planen einen Geburtstag, ein Firmenjubildum, ein Familienfest, eine
Hochzeit, eine Weihnachtsfeier, eine Ausstellungserdffnung, ein Konzert,
eine Hauseinweihung, einen Spatenstich, einen Workshop oder eine
Tagung? Dann probieren Sie doch den Catering-Service unserer NEULAND-
Kiiche aus! Von einfach und schmackhaft bis zu ausgefallen und exquisit —
fiir jeden Geschmack und Geldbeutel ist etwas dabei.

Ob als Buffet oder mit Servicekraften, ob warm oder kalt, ob Friihstiick,
Mittag, Kaffee oder Abendessen — egal, was Sie mochten — wir machen es
moglich. Mit leckerem Essen und fairen Preisen. Fragen Sie nach unserer





